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Skyfood
Informacion del Usuario

Preguntas sobre como [lenar este formularie?
Hamada 1=800=503=/534 / 305=868-1603
Devuelva o formularie completo a la:
SKYFOOD EQUIPMENT LLC

11500 Biscayne Blvd. Suite 616

North Miamsy, FL 33181 - USA

O fax formulario a:

786522 6765

' Persona de Contacto:

*Tipo de Empresa:
O Fanaderia Bagel| y Operaciones
O Panaderia (Asociado con Restaurante)
O &clera
[] Megocios e Industria én |a Casa de Almentacitn
[ cCarniceria
D Abastecimiento
O Club de Tiendas
[ Tienda de Conveniancia
O club de Campo
I] Delcalessen (Cadena / Restaurante)
O Delcatessen (Independiente y No=Restaurant)
O Tienda de Alimentas
[J Goblerno
O Hospital

O Algjamienta
" Nombre de |4 Compania:
* Direccion:
* Cludad:
* Estado:

O Mayorista con Comestibles

O Mayorista sin Comestibles

[0 Empacador ce Carme

[ Ctros negocios que prepara o sirver alimentos

O Ctros negocios que vende, pera no sirven comida
[0 Fizza iCenar en Mevar]

0 Restaurantes {indepandiente ¢ cadena)

[ Escuela

[ Estadios / Colisewmn

[:! Supermercado

O Elparque tematico

O Universsidad / Escuela

O vifedo

O Clube de Almacenes

D Operacion de coccidn al por mayor (ne instituconal

* Zip Code:

* Teléfono:
** E-rnall:
Fagina Web

[0 Megustaria unirse a |a ['sta de comea.

Detalles del Producto

Fax

' ltern Comercial del Producto:

& jteer cormerccial del pracucio s ousde erconise on s sligeets de ibeniibocién del produeie dels mbguina

* Numero de serie:

* Confirme el umero de serie:

Lota irdormation, o numera de secie del pracucie, temhien 1o puede enconizar en s stigurts de dentfcacion del aroducta e ls miquine

* Prueba de compra: [ 9
O ne
* Comprado em: '

* Adquirido en:
Marnbne dels compatis

(mm/dd/yyyy)

*Inelica que el campo e obllgator

** Indica que & campo es obligatorio y no obligatorio par Fax
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1. Introduction

1.1 Safety

When incorrectly used this equipment is a potentially DANGEROUS machine. Maintenance,
cleaning or any other service shall be performed by a duly trained person and with the
machine unplugged.

To avoid accidents respect the following instructions:

1.1.1 Read completely these instructions.

1.1.2 To avoid to risk electric shocks and damage to the equipment never use it with wet
clothes or shoes and/or standing on wet floors. Do not plunge it into water nor any other

liquid, do not spray water directly to the equipment.

1.1.3 When the equipment is in operation the operator shall supervise it, principally
when children might be near.

1.1.4 Unplug the equipment when: It is not in use, before to clean it, before to remove or
to place some accessory. Before maintenance or any other service.

1.1.5 Do not operate the equipment if the cord or plug are damaged. Do not lean the
cord on table edges, nor let them lie on hot surfaces.

1.1.6 Quando o equipamento sofrer uma queda, estiver danificado de alguma forma ou
nao funcione é necessario leva-lo até uma Assisténcia Técnica Autorizada para revisdo,
reparo, ajuste mecanico ou elétrico.

1.1.7 The use of accessories not recommended by the manufacturer may cause corporal
damages.

1.1.8 Keep the hands or any other object away from moving parts while the equipment is
in operation.

1.1.9 During operation, never wear loose clothes with wide sleeves principally around
the wrists.

1.1.10 Make sure the equipment voltage and the network voltage are the same, and the
equipment has been solidly grounded.

1.1.11 For your safety, the temperature of the processed products shall not exceed 40°
Celsius / 104 Fahrenheit.
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Todos los productos que se encusntren en instalacones & domickos  que no sesn
comercabes, deben ser llevades o despachades con flete prepags. sea para @S
instalaciones de SKYFOOD, sea para una compania de sevicio ("Compadia de Servicio™)
indicada por SKYFOOD. Productos que se encusntren &n instalaciones comerciales y con
pess menod que satanta [70) libras debsn ser baldos o despachados, flete prepaga, sea
para fas instalaciones de SKYFOOD sea para la Compafia de Servico. Destancia o iempa
de viaje MO serdn pagados SKYFOOD ofrece una garantia limiteda en sito para
producios gue estépn solamente an instalacones comernciales con peso nele superlar a
saienta (TO) libras, siempre gue estén instalados en una direccion dentre de un rayo de
tresnta (30} millas de wna Compadiia de Sendcio. Usuarnios finales son responsables por
todes los costos extra de viaje y costo por milla. En este sass senvioes de garanta
saran provensdos durante las horas de trabajo comerciales.

Este producto serm sustituido o reparade baje la garantia, por un periods de un (1)
ane desde la fecha de compra por &l cumpmdur?riginalfusuariu ["I..'_suuriu Final"), @
diez ocho (18] messs a partir de |a fecha de envio desde el almacén de SKYFOOD
cual e la fecha que expire primersa

AccReonios erdn remplazados 4 reparados Bao la garantia par un periodo de (30] dias a
partr de |a fecha de compra por el compradenesuaric {"Usuano Final™), ¢ dez ocho (18}
meses a partir de la fecha de enwlo desde &l almacén de SEYFOOD cual sea |a fecha que
BXEre ErirTHEro

La garantia no serd aplicable hasta que un formulanio de AEGISTRO DE GARANTIA sea
recitedo par SKYFOOD EQLAPKMENT, LLC, dentro de treinta (30) dias de la feche de |a
compra, El REGISTRO DE GARANTIA sea én ¢ Manual de Instruccidn de cada producio
a en & sto de SKYFOOD, wewe skylood, us El Lsuario Final debe llenar @ larrmuing de
REGISTRO DE GARANTIA y mandars para SKYFOOD de acuerde con las instrucciones
indicadas en el referdo sitc. Sin @l cum plimiento de a5ta condicion la garantia NO sara
valida.

La garantia no 58 axtienda para productos de terceros. No axisten otras garantias o
condiclones expresas ofras gque aguellas ofrecldas por cada flabricante de
productos vendidos por SKYFOOD que no sean bajo la marca SKYFOOD.

Para preguntas & asistencia, no deveeka e producte & accesonios para |a tenda, por favar
llame s Taoll Free 1-800-503-7534, o viste |3 seccin Sewicio al Chente en
waew skyiood. us. Para un senico mas rapido tanga disponible &l nombre del modalo, al
numens de serie v la prueba de compra para que el operador Ie asista

SKYFDOD se reserva el dereche de cambiar los términos de la Garantia Limitada a
cualquier mamenta sin previo aviso, También se reserva el derecho de cambiar el
proyecta y las especificaciones de sus equipos o cualquier otra documentacion &
cualquier momento. Bl wsuario final ne tendrd dereche a compensaciones
resultantes de éstos cambios.

Actualizacidn :
Estes Termings y Condiciones fusran por Wlimo actualizadas en 2 de Mayo 2016

IMPORTANT
For mayor operator protection this equipment is provided with a safety system not
allowing to be involuntary switched ON after an eventual energy shortage.

IMPORTANT
Make sure the cord is in perfect conditions for use. If it is not, change it for a new
one in accordance with the technical specifications and safety rules.
The substitution shall be made by a qualified professional, and shall respect the
local safety norms .

IMPORTANT
This equipment must not be used by children or any persons with reduced
physical or mental aptness, lack of experience or knowledge, unless they are
under supervision or have received from the person responsible for safety, proper
instructions on how to use the equipment.

IMPORTANT
Children shall be watched in order to avoid them to play with the equipment.

IMPORTANT
In case of emergency take off the plug from its socket.

IMPORTANT
Never spray water directly on to the equipment.




1.2 Main Components

All components of this equipment were designed and manufactured using carefully
selected materials to their proper functions, according to test standards and experience
of SKYFOOD.

FIGURA 01

01 - Protection Lid
02 - Blade

03 - Cup

04 - Front Lock

05 - Housing

06 - ON/OFF Pulse Switch
07 - Feet

08 - Back Lock

09 - Cord and Plug

I_ SKYFOOD EQUIPMENT LLC - SERVICIC

Fara pregunas o asistancla, |lame SKYFOO00 EGUIEMENT Tall Free: 1-800-503-1534 o
visite la seccion de Servicio al Cliente an waww skyfood.us

GARANTIA LINITADS DE SKYFOOD

Salvo especificade diferentements nuevos prodicios SKYFODD sccesorios  exclukdos,
vendidos por SKYFODD EQULAPMENTS, LLE ("SKYFOOLDT), pera uso solamente en bos
Estgdos Unidos | colectivamente 'Prodectos’ o singudarmente “Produche’  son
paranteades de st llbres de defecios &0 ks materiales v o mano de oba pod un
parizda de un (1} afic desde |3 fecha de comprs por 8l comprador ongnalussarnio
(*Usuarie Finad), & dpe:r »:n:hn {18] meses & pamr de |a fecha da erwun» dasde el aln*qs-cen

pueden ser garentzados |:r::|r un periodo diferente de un (1) ana ﬂlentﬂaa ofros podrian
gstar sufetas 8 bmitaciones de transporte, como espechcads en Manual de Instrucsidn
del producta. Es necesar|o presentar a Prueba de Compra, casa contrado |a garantia
MO SERA APLICABLE. Minguna garantia a5 dads & imphcha pars USUSTIOS EBCUNCENTE O
para fmrosras pafes Es condwion fundamental de e Garartia quee SKYFIOD sea
niotficada de cualguer defecto en mateiaies & mano de obra en o plazo de cinco (5) dias
del ocurticlo, dentro ded plazo de fa garantia. Si el aviso del reclamo., bajo egta garanta, es
hacho gn tiempo por el usuario final, SXYFOO0 ¢ wna compania de servico "Compaiia
de Sendcic?) ndiceds, hard el reparo o b sustitucedn ded Producto, a criterio de
SKYFOO00, bajo i2s condicones 3dicionales escritas 3bajn

E=ta garantia no =& aplica si el defo coume de una instaéacion impropa & rantenirmento
heéhe por uha compEfia e seivicio "Compadiia &g Servicic) no awlorizaca, tensidn
elactrica: errada, ni si lod productos © partes hubseren sido usados fuera de confarmicad
cof s instrecciones de operacidn y mantenimiento, sdjetos 3 mal wee & absso &
damnificadicos por accidentss, causas e Fuerza mavar, wso anormal, Ension & cuakuser
otra causa que no sea de responsabilided de SKYFOOD o afuera de su rezonabde control.
Esta garantia MO cubre manc de obra de servicio y despensas de viaje para
proceder ajustes en los productos o Iy sccesorios, Adsmas del desgaste v rasgque de
algunas items, comao peno no |imisdo a; partes de vidno, hojas de core, pisdres, cuchilas,
plabes, cuchilias de cote dscos de oofe, vedamienlos, cambios de dleo, cinta para
virdamienlo, cintas de aidamiento, gusancs, mdamieniog aulo-lubricados, carbomnes para
motores eleciricos, ¥ oiras pertes desgeeirbles por =0 netumaleza y gue necessen ser
repuesiss con frecuenca. Componentas electricos estan sujetos a desgaste y rasgue
natural y no estan cubiertos por esta garantla, ESTA GARANTIA ESCLUDE TODAS
GARANTIAS VERBALES, ESTRUCTURALES, EXPRESA, O IMPLICITA QUE PUDIERA
SER APLICABLE & SKYFOOD, INCLUSD, PERC WO LIMITADO A CUALGUIER
GARANTIA IMFLICITADE COMERCIALIZACION ¥ ADAPTABILIDAD PARA
FINALIDADES PARTICULARES., Bawm mnguna circunstancis SKYFOOD  serd
responsable por perdida de uso. renta o lucros oesantes o por dafios incidentes ©
consecusntes. SMYPOODD en ninguns crcunstancis serad responsseble por cusigubsr
perdida, dafe, dafo oculln, despenss & alraso de mercadenas, por cualquisr motivo
wuando dohas mercaderdas esfuvienen en cestodia. posesion O control de beroeras partes
seleccionadss por SHYPOOD para despachas, tamitar, lbertar, transpotar 6 ofros
saryloos relalivos & =stas mercaderias El Gnleo remedio por a guisbra de gvalouer
parantia-se Bmita a o que &5 expuestc aniba
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7. Diagrama Eléctrico 1.3 Technical Characteristics

TABLE 01
CHARACTERISTIC UNIT CR-4L-N
EECTRICA NETRORE Cup Maximal Capacity L 4
i Voltage v 110
= Frequency Hz 60
i R o i Power Rating W 800
Consumption kW/h 0,80
Height mm 460
™ Width mm 283
- Depth mm 285
f Net Weight kg 18,5
a Gross Weight kg 19,5
=L
1.4 Labels
YELLINN TORE DR &
2 - Label meaning to remember the need to read this instruction.
LA OO PULSR TR
ﬁ( =
BLACK TFE |

| |

- Label meaning to be specially careful when cleaning or doing maintenance.

ATENCAO
BN ATENCION
(REERS) ATTENTION

- Almilys Uil P achinid Sulore Caaning oF s T e

"




2. Installation and Pre Operation

2.1 Installation
2.1.1 Placing

The equipment must be placed on to a levelled stable surface approximately 850 mm
high.

850 mm

2.1.2 Electrical Installation

The equipment has been designed to operate 110 Volts (60Hz). When you receive the
equipment check the voltage indicated on the cord label.

The power plug has 3 pins and the middle pin is the ground. It is mandatory all the 3 pins
must be properly connected.

IMPORTANT
Make sure the network voltage is the same as indicated on the cord label.

2.2 Pre Operation

Before to use the equipment all the parts to be in contact with the product shall be washed
with water and neutral soap (see item 3.4 Cleaning).

Make sure the equipment is stable on the working surface if not ,adjust the feet height
using a spanner.

6. Mantenimiento

El mantenimiento debe ser considerado como un conjunto de procedimientos con el
objetivo de conservar el equipo en las mejores condiciones de funcionamiento propiciando
un aumento de su vida util y de su seguridad.

* Limpieza - Verificar el item No.3.4 de este manual.

* Cableado - Verifique todos los cables cuanto a su deterioracién y todos los terminales
cuanto a su aprieto y corrosion.

* Contactos - Llave prende/desliga, boton de emergencia, botén rearme, circuitos
electrénicos, etc Verifique el equipo para que todos los componentes estén funcionando
correctamente, y que la operacion del equipo sea normal.

* Instalacion - Verifique la instalacion de su equipo de acuerdo con el item 2.1 de este
manual.

1 - Verificaciones a ejecutar mensualmente:

- Verificar la instalacion eléctrica;

- Controlar la tension de la toma eléctrica;

- Medir la corriente eléctrica y compararla con la corriente nominal;

- Verificar el aprieto de todos los terminales eléctricos para evitar malos contactos;

- Verificar posibles holguras del eje del motor eléctrico;

- Controlar el cableado eléctrico para identificar sefiales de sobrecalentamiento,
aislamiento deficiente o averia mecanica.

2 - Verificaciones a ejecutar cada tres meses:

- Verificar los componentes eléctricos como la llave prende/desliga, botdn de emergencia,
botdn rearme, y circuitos electronicos con respecto a sobrecalentamiento, aislamiento
deficiente o averia mecanica.

- Verificar posibles holguras en los ejes y rodamientos.

- Verificar retenedores, anillos O’ring, anillos V’ring, y otros sistemas de vedamiento.
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TABLA 03

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

- La maquina no prende.

- Falta de energia eléctrica..

- La tapa no estd en su posicién
correcta.

- Problemas en el circuito
eléctrico interno 6 externo.

- Verifique si hay energia.

- Recoloque la tapa en su
posicidn correcta.

- Llame la Asistencia Técnica.

- Olor a quemado 6 humo.

- Problemas en el circuito
eléctrico interno 6 externo.

- Llame la Asistencia Técnica.

- La maquina prende pero
cuando el producto es
colocado eléctrico la maquina
para 6 gira con baja rotacion.

- Problema con el motor
eléctrico.

- Llame la Asistencia Técnica.

- Cable eléctrico danado.

- Falla en el transporte del
equipo.

- Llame la Asistencia Técnica.

3. Operation

3.1 Starting
Procedure to start:

1 - Connect the equipment to the electric network;

2 - Make sure the ON/OF Pulse Switch (# 06 Pic 01) is on the OFF position;

3 - Make sure the Lid (# 01 Pic. 01) is correctly placed;

4 - Place the Switch (# 06 Pic 01) position ON, and the cutter will run continuously. Using
the Pulse option the cutter will run only while the pulse is pressed.

3.2 Operation Procedures
Operation is simple, follow the below procedure:

1 - Place the product to be processed inside the Cup;

2 - Check item 3.2.1 time table to estimate the necessary operation time for each product;
3 - Place the Protection Lid. For your safety the cutter will not work if the Lid is not correctly
placed;

4 - Close first the Front Lock and then the Back Lock;

5 - Make the complete procedure recommended on item 3.1;

6 - Let the cutter run in accordance with item 3.2.1 time table;

7 - Turn the cutter OFF;

8- Wait until the blade has stopped;

9 - Open the Lid;

10 - Carefully lift the blade which is very sharp;

11 - Remove the Cup;

12 - Remove the processed product.

DO BE CAREFULL
Never open the Lid before the blade has stopped completely.
Otherwise grave hurts may occur.




ATTENTION
Before to start the cutter be very careful to not leave tools like kitchenware, hooks,
or others inside the cup.

3.2.1 Approximate Preparation Time.

TABLE 02
Various Products Time [s]
Tomato Sauce 4a6
Mayonnaise 14a20
Mashed Potatoes 6a10
Shredded Dried Codfish 3a6
Bread Crump 4a6
Peanuts Paste 4a6
Chestnuts Filling 4a6
Nuts Filling 4a6
MEAT
Meat 5a10
Hamburger 3a6
Meat Salad 6a10
Tartar Beef 4
Meat Balls 5
Kibes 4
SOUP SEASONINGS
Onion 2a4
Garlic 2a4
Parsley 2a4
FRUIT AND JELLY
Fruit Salad 2a4
Apple Jelly 3a6
Pear Jelly 3a6
Peach Jelly 3a6

5. Anadlisis y Resolucion de Problemas

5.1 Problemas, Causas y Soluciones

Este equipo fue disefiado para que se necesite un minimo de manutencion. Sin embargo

pueden ocurrir algunas irregularidades en su funcionamiento, debido al desgaste natural

causado poOr su uso.

Caso haya algun problema con su maquina, verifique la Tabla — 03 abajo, donde estan

indicadas algunas soluciones recomendadas.
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4.7 Avisos

El mantenimiento eléctrico o mecanico debe ser hecho por una persona calificada para
hacer el trabajo.

La persona encargada por el mantenimiento debe certificarse que la maquina trabaje bajo
condiciones TOTALES DE SEGURIDAD.

PATE
Liver 4a8
Salmon 3a6
Anchovy 3a6
Lobster 3a6

3.3 Safety System

In the case of electricity failure the Cutter has a safety system that does not allow automatic
restart when electricity is restored.

The Cutter has a magnetic safety switch turning OFF the Cutter when the lid is open.

3.4 Cleaning and Sanitizing

IMPORTANT
Never clean the machine when it is connected to the power point, always unplug
the machine before cleaning.

The equipment shall be totally cleaned and sanitized:
- Before to be used first time;
- After every day’s operation;

-When it has not been used during a long time;
- Before to operate it after a long period unused;

Some parts of the equipment may be removed for cleaning, such as:

11
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-Wash all the parts with water and neutral soap.
- The Lid. After washing it is recommended to dry it with a thin flannel.
-To avoid scratches, do not use abrasive products like sponges or thick cloth.

-The Blade. Because of the sharp edges, carefully lift the blade from the central shaft then
wash it.

-The Cup. First remove the Blade, then lift the Cup and wash it.

Other parts of the Cutter such as the housing and the Cup Support may be cleaned with e
damp cloth.

IMPORTANT
Never spray water directly to the equipment.

3.5 Cautions with Stainless Steel

The Stainless Steel may present rust signs, which ARE ALWAYS CAUSED BY EXTERNAL
AGENTS, especially when the cleaning or sanitization is not constant and appropriate.

The Stainless Steel resistance towards corrosion is mainly due to the presence of chrome,
which in contact with oxygen allows the formation of a very thin protective coat. This
protective coat is formed through the whole surface of the steel, blocking the action of
external corrosive agents.

When the protective coat is broken, the corrosion process begins, being possible to avoid
it by means of constant and adequate cleaning.

Cleaning must always be done immediately after using the equipment. For such end, use
water, neutral soap or detergent, and clean the equipment with a soft cloth or a nylon
sponge. Then rinse it with plain running water, and dry immediately with a soft cloth, this
way avoiding humidity on surfaces and especially on gaps.

The rinsing and drying processes are extremely important to prevent stains and corrosion
from arising.

Al verificar la tensién de las correas o de las cadenas, sustituya el conjunto, caso alguna
correa, cadena o engranaje, tenga desgaste.

Verifique las protecciones y los dispositivos de seguridad para que siempre funcionen
adecuadamente.

4.4 Operacion

4.4.1 Avisos

No trabaje con pelo largo, que pueda tocar cualquier parte de la maquina, pues el mismo
podria causar serios accidentes. Manténgalo recogido, 6 cubralo con una gorra o pafiuelo.

- Solamente operadores entrenados y calificados pueden operar la maquina.
- Nunca toque con las manos o de cualquier otra manera, partes girantes de la maquina.

-JAMAS opere la maquina, sin algln de sus accesorios de seguridad.
4.5 Después de Terminar el Trabajo
4.5.1 Cuidados

Al terminar el dia de trabajo proceda con la limpieza de la maquina. Para tanto, despréndala
fisicamente de la toma.

Nunca limpie la maquina antes de su PARADA COMPLETA.

Recoloque todos los componentes de la maquina en sus lugares, antes de prenderla otra
vez.

Con frecuencia controle la tensién de las correas o de las cadenas, NO coloque los dedos
entre las correas y las poleas ni entre las cadenas y sus engranajes.

4.6 Mantenimiento
4.6.1 Peligros
Con la maquina prendida cualquier operacién de mantenimiento es peligrosa.

DESPRENDALA FiSICAMENTE DE LA RED ELECTRICA, DURANTE TODA LA OPERACION DE
MANTENIMIENTO.

IMPORTANTE
Siempre retire la flecha de su enchufe en casos de emergencia.
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IMPORTANTE
Lea con atencion y cuidado las INSTRUCCIONES contenidas en este Manual,
antes de prender la maquina . Certifiquese que entendié correctamente todas las
informaciones. En caso de duda, consulte su superior o el Vendedor.

4.2.1 Peligro

Cables o hilos eléctricos con aislamiento dafiado, pueden provocar choques eléctricos.
Antes de usarlos verifique sus condiciones.

4.2.2 Avisos
Esté seguro que las INSTRUCCIONES contenidas en este Manual, estén completamente
entendidas. Cada funcién o procedimiento de operacién y de mantenimiento debe estar

perfectamente claro.

El accionamiento de un comando manual (botdn, llave eléctrica, palanca, etc.) debe ser
hecho siempre después que se tenga la certitud de que es el comando correcto.

4.2.3 Cuidados

El cable de alimentaciéon de energia eléctrica de la maquina, debe tener una seccién
suficiente para soportar la potencia eléctrica consumida.

Cables eléctricos que estuvieran en el suelo cerca de la maquina, deben ser protegidos
para evitar corto circuitos.

Los tanques de aceite deben estar siempre llenos. Reponga aceite cuando necesario.

IMPORTANTE
Para su seguridad lea todos los adhesivos en la maquina.

4.3 Inspeccion de Rutina
4.3.1 Aviso

Al averiguar la tensién de las correas o de las cadenas, NO coloque los dedos entre las
correas y las poleas, ni entre las cadenas y sus engranajes .

4.3.2 Cuidados

Verifique los motores, correas, cadenas o engranajes y las partes deslizantes o girantes de
la maquina, con relacién a ruidos anormales.

IMPORTANT
Acid solutions, salty solutions, disinfectants and some sterilizing solutions
(hypochlorites, tetravalent ammonia salts, iodine compounds, nitric acid and
others) must be AVOIDED, once it cannot remain for long in contact with the
stainless steel:

These substances attack the stainless steel due to the CHLORINE on its composition,
causing corrosion spots (pitting).

Even detergents used in domestic cleaning must not remain in contact with the
stainless steel longer than the necessary, being mandatory to remove it with plain water
and then dry the surface completely.

Use of abrasives:

Sponges or steel wool and carbon steel brushes, besides scratching the surface
and compromising the stainless steel protection, leave particles that rust and react
contaminating the stainless steel. That is why such products must not be used for cleaning
and sanitization. Scrapings made with sharp instruments or similar must also be avoided.
Main substances that cause stainless steel corrosion:

Dust, grease, acid solutions such as vinegar, fruit juices, etc., saltern solutions

(brine), blood, detergents (except for the neutral ones), common steel particles, residue of
sponges or common steel wool, and also other abrasives.

4. General Safety Practices

IMPORTANT
If any recommendation is not applicable to your equipment, please ignore it.

The following safety instructions are addressed to both the operator of the machine as
well as the person in charge of maintenance.

The machine has to be delivered only in perfect conditions of use by the Distributor to the
user. The user shall operate the machine only after being well acquainted with the safety
procedures described in the present manual. READ THIS MANUAL WITH ATTENTION.
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4.1 Basic Operation Practices
4.1.1 Dangerous parts

Some areas of the electric device have parts that are connected or have parts connected
to high voltage. These parts when touched may cause severe electrical chocks or even be
fatal.

Never touch commands such as buttons, turning keys and knobs with wet hands, wearing
wet clothes and/or wet shoes. By not following these instructions operator could be
exposed to severe electrical shocks or even to a lethal situation.

4.1.2 Warnings

The operator has to be well familiar with the position of ON/OFF Switch to make sure the
Switch is easy to be reached when necessary.

Before any kind of maintenance, physically remove plug from the socket.
Provide space for a comfortable operation thus avoiding accidents.

Water or oil spilled on the floor will turn it slippery and dangerous. Make sure the floor is
clean and dry.

Never use a manual command (switch, buttons, lever) unadvisedly.

If any work is to be made by two or more persons, coordination signs will have to be given
for each operation step. Every step of the operation shall be taken only if a sign has been
made and responded.

4.1.3 Precautions

In case of power shortage, immediately switch the machine off.

- Use recommended or equivalent lubricants, oils or greases.

- Avoid mechanical shocks, once they may cause damages or bad functioning.

- Avoid water and dust entrance on the mechanical e electrical components of the machine.
- Do not change the standard characteristics of the machine.

- DO NOT remove, tear off or maculate any labels stuck on the machine. If any labels have
been removed or are no longer legible, contact your nearest dealer for replacement.

4.2 Safety Procedures and Notes before Switching the Machine ON

4.1 Practicas Basicas de Operacion
4.1.1 Peligros

Algunas partes del accionamiento eléctrico presentan pontos o terminales con altos
voltajes. Cuando tocados pueden ocasionar graves choques eléctricos, o hasta la muerte
de una persona.

Nunca toque un comando manual (botdn, llave eléctrica, palancas etc.) con las manos,
zapatos o ropas mojadas, no obedecer esta recomendacion, también podrd provocar
choques eléctricos, o hasta la muerte de una persona.

4.1.2 Advertencias

El local de la llave prende/apaga debe ser bien conocido, para que sea posible accionarla a
cualquier momento sin la necesidad de procurarla.

Antes de cualquier manutencidn desconecte la maquina de la red eléctrica. Proporcione
espacio suficiente para evitar caidas peligrosas. Agua o aceite podran hacer resbaloso y
peligroso el piso. Para evitar accidentes, el piso debe estar seco y limpio.

Antes de accionar cualquier comando manual (botones, llaves eléctricas, palancas, etc.)
verifique siempre si el comando es el correcto, o en caso de dudas, consulte este Manual.
Nunca toque ni accione un comando manual (botones, llaves eléctricas, palancas etc.) por
acaso.

Si un trabajo debe ser hecho por dos o mas personas , sefiales de coordinacion deben ser
dados antes de cada operacion. La operacion siguiente no debe ser comenzada sin que la
respectiva sefial sea dada y respondida.

4.1.3 Avisos

En el caso de falta de energia eléctrica, desligue inmediatamente la llave prende/apaga.
Use solamente dleos lubrificantes o grasas recomendadas o equivalentes.Evite choques
mecdnicos, ellos pueden causar fallas o malo funcionamiento. Evite que agua, suciedad o
polvo entren en los componentes mecanicos y eléctricos de la maquina.

-NO ALTERE las caracteristicas originales de la maquina.

-NO SUCIE, RASGUE O RETIRE CUALQUIER ETIQUETA DE SEGURIDAD O DE IDENTIFICACION.
- Caso alguna esté ilegible o fuera perdida, solicite otra al Asistente Técnico mas cercano.
- LEAATENTAMENTE Y CON CUIDADO LAS ETIQUETAS DE SEGURIDAD Y DE IDENTIFICACION
- CONTENIDAS EN LA MAQUINA, AS{ COMO LAS INSTRUCCIONES Y LAS TABLAS TECNICAS
CONTENIDAS EN ESTE MANUAL .

4.2 Cuidados y Observaciones Antes de Prender la Maquina
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IMPORTANTE
Soluciones acidas, soluciones salinas, desinfectantes y determinadas soluciones
para esterilizar (hipocloritos, sales de amoniaco tetravalente, compuestos de
iodo, acido nitrico y otros), deben ser EVITADAS por no poder permanecer mucho
tiempo en contacto con el acero inoxidable.

Visto que generalmente poseen CLORO en su composicidn, tales sustancias atacan el acero
inoxidable, causando puntos de corrosion.

Mismo los detergentes utilizados en la limpieza doméstica, no deben permanecer en
contacto con el acero inoxidable mas de lo necesario, debiendo ser también removidos
con agua y la superficie deberd ser completamente seca.

Uso de abrasivos:

Esponjas o estropajos de acero y cepillos de acero en general, ademds de rallar la
superficie y comprometer la proteccion del acero inoxidable, dejan particulas que oxidan
y reaccionan, contaminando el acero inoxidable. Por eso, tales productos no deben ser
usados en la limpieza e higienizacién. Raspados hechos con instrumentos puntiagudos o
similares también deberdn ser evitados.

Principales sustancias que causan la corrosién de los aceros inoxidables:
Polvos, grasas, engrases, aceites, soluciones acidas como el vinagre, jugos de frutas u otros
acidos, soluciones salinas (salmuera), sangre, detergentes (excepto los neutros), particulas

de aceros, residuos de esponjas o estropajos de acero comun, ademas de otros tipos de
abrasivos.

4. Nociones Generales de Seguridad

IMPORTANTE
Si cualquiera de las recomendaciones no fuera aplicable, ignérela.

Las Nociones Generales de Seguridad fueran preparadas para orientar y instruir
adecuadamente a los operadores de las maquinas, asi como aquellos que seran
responsables por su mantenimiento.

La maquina solamente debe ser entregue al operador en buenas condiciones de uso, al
que el operador debe ser orientado cuanto al uso y a la seguridad de la maquina por el
Vendedor. El operador solamente debe usar la maquina con el conocimiento completo de
los cuidados que deben ser tomados, luego de LEER ATENTAMENTE TODO ESTE MANUAL.

IMPORTANT
Carefully read ALL INSTRUCTIONS of this manual before turning the machine ON.
Be sure to well understand all the information contained in this manual. If you
have any question contact your supervisor or your nearest Dealer.

4.2.1 Danger

An electric cable or electric wire with damaged jacket or bad insulation might cause
electrical shocks as well as electrical leak. Before use, check the conditions of all wires and
cables.

4.2.2 Advices

Be sure ALL INSTRUCTIONS in this manual have been thoroughly understood. Every
function and operational procedure has to be thoroughly clear to the operator.

Any manual command (switch, button or lever) shall be given only after being sure it is the
correct one.

4.2.3 Precautions
The electric cable has to be compatible with the power required by the machine.

Cables touching the floor or close to the machine need to be protected against short
circuits.

4.3 Routine Inspection
4.3.1 Advice

When checking the tension of the belts or chains, DO NOT introduce your fingers between
the belts and the pulleys and nor between the chain and the gears.

4.3.2 Precautions
Check if motors and sliding or turning parts of the machine produce abnormal noises.

Check the tension of the belts and chains and replace the set when belt or chain show
signs of being worn out.

When checking tensions of belts or chain DO NOT introduce your fingers between belts
and pulleys, nor between the chains and gears.
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Check protections and safety devices to make sure they are working properly.

4.4 Operation

4.4.1 Advice

Be sure your hair is not loose in order to avoid getting caught by turning parts which could
lead to a serious accident. Tie your hair up well and/or cover your head with a scarf.

- The operation performed by not trained or skilled personnel shall be forbidden.
- NEVER operate machine without any original safety devices under perfect conditions.

4.5 After Finishing The Work
4.5.1 Precautions

Always TURN THE MACHINE OFF by removing the plug from the socket before cleaning the
machine.

Never clean the machine unless it has come to a complete stop.

Put all components back to their functional positions before turning it ON again. DO NOT
place your fingers in between belts and pulleys nor chains and gears.

4.6 Maintenance
4.6.1 Dangers
Any maintenance with the machine in working situation is dangerous.

TURN IT OFF BY PULLING THE PLUG OFF THE SOCKET DURING MAINTENANCE.

IMPORTANT
Always remove the plug from the socket in any emergency situation.

- La Tapa, después de lavarla se recomienda de secarla con una franela

- Para evitar rayas o marcas no se debe usar ningln abrasivo o pafio grueso para limpieza
de la tapa.

- La Cuchilla. Por causa de su filo, con mucho cuidado, levante la cuchilla del eje central y
después lavela.

- El Vaso. De primero retire la Cuchilla y después levante el vaso y lavelo.
Lave todas las partes con agua y jabdn neutro.

Las otras partes de la maquina como el gabinete o el soporte del vaso pueden ser limpias
con un pafio humedo.

IMPORTANTE
No use chorros de agua directamente sobre el equipo.

3.5 Cuidados con los aceros inoxidables

Los aceros inoxidables pueden presentar puntos de “corrosién”, que SIEMPRE SON
PROVOCADOS POR AGENTES EXTERNOS, principalmente cuando el cuidado con la limpieza
o higienizacién no sea constante y adecuado.

La resistencia a la corrosion del acero inoxidable se debe principalmente a la presencia
del cromo que, en contacto con el oxigeno, permite la formacion de una finisima camada
protectora. Esta camada protectora se forma sobre toda la superficie del acero, bloqueando
la accion de los agentes externos que provocan la corrosion.

Cuando la camada protectora sufre un rompimiento, el proceso de corrosion es iniciado,
pudiendo ser evitado a través de la limpieza constante y adecuada.

Inmediatamente después de la utilizacién del equipamiento, es necesario proceder con
la limpieza, utilizando agua, jabdn o detergentes neutros, aplicados con un pafio suave o
esponja de nylon. A seguir, enjuagar con agua corriente, se debe enjugar e, inmediatamente
secar, con un pafio suave, evitando la permanencia de humedades en las superficies y
principalmente en las grietas.

El enjuague y el secado son extremamente importantes para evitar el aparecimiento de
huellas o corrosiones.
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PATE
Higado 4a8
Salmén 3a6
Anchova 3a6
Langosta 3a6

3.3 Sistema de Seguridad

Este equipo posee un sistema de seguridad que le impide reiniciar automaticamente
cuando la energia es restablecida después de una falta temporaria.

Para prevenir accidentes el equipo no funciona caso la tapa de proteccién (No.01 Fig 01)
no este debidamente colocada.

3.4 Limpieza y Higienizacion

IMPORTANTE
Nunca haga limpieza con la maquina conectada a la red eléctrica. Para tanto
esconéctela de la toma.

El equipo debe ser totalmente limpio y higienizado:

- Antes del primer uso;

- Después de cada dia de operacion;

- Después de un largo periodo sin uso;

- Antes de reiniciar la operacién después de un largo periodo de inactividad.

Algunas partes del equipo pueden ser removidas para la limpieza, ellas son:

4.7 Warning
Electrical or mechanical maintenance has to be undertaken by qualified personnel.

The person in charge of maintenance has to be sure that the machine is under TOTAL
SAFETY conditions when working.
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5. Analysis and Problems Solving

5.1 Problem, causes and solutions

The equipment has been designed to operate with the need of minimum maintenance but
the natural wearing caused by longer use of the equipment may occasionally cause some

malfunctions.

If such problem occurs with your equipment, refer to Table 03 in which the most common

situations are listed with recommended solutions.

CUIDADO

Antes de iniciar la operacion tenga mucho cuidado para que no se queden en el
interior del vaso utensilios tales como tenedores, cucharas, ganchos o similares.

3.2.1 Tiempo aproximado de preparacién

TABLA 02
DIVERSOS Tiempo [s]
Salsa de tomates 4a6
Mayonesa 14a20
Puré de Papas 6al0
Bacalao Deshilado 3a6
Harina de Pan 4a6
Crema de Mali 4a6
Relleno de Castafia 4a6
Relleno de Nuez 4a6
CARNES
Carne 5a10
Hamburguesa 3ab6
Carne para Ensaladas 6al0
Filete Tartaro 4
Almodndigas 5
Kibes 4
ADEREZOS
Cebolla 2a4
Ajo 2a4
Perejil 2a4
FRUTAS Y MERMELADAS
Ensalada de Frutas 2a4
Mermelada de Manzanas 3a6
Mermelada de Peras 3a6
Mermelada de Durazno 3a6
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3. Operacion

3.1 Accionamiento
Para prender el equipo proceda como sigue:

1 - Prenda el equipo a la red eléctrica;

2 - Verifique si la llave Prende/Apaga/Pulsar ( No. 06 Fig. 01) estd en la posicién “ Apagado”;
3 - Verifique si la tapa de proteccidn esta en su posicidn correcta;

4 - Ponga la llave Prende/Apaga/Pulsar en la posicion “PRENDE” la maquina se quedard
prendida. Caso sea usada la opcion “PULSAR” la maquina se quedara prendida por el
tiempo en que el botdn se quede presionado en esta posicidn.

3.2 Procedimiento para la Operacién
El procedimiento para la operacién de esta maquina es muy simples, como sigue:

1 - Coloque el producto a ser procesado en el interior del vaso;

2 - Verifique el item 3.2 para estimar el tiempo necesario a la operacion del producto
deseado;

3 - Posicione correctamente la tapa de proteccidn. Para seguridad la maquina no funciona
si la tapa estd fuera de su lugar;

4 - Cierre en primer lugar el cierre anterior y después el cierre posterior;

5 - Haga todo lo que esta escrito en el item 3.1.

6 - Espere por el tiempo de operacién estimado en el item 3.2.1;

7 - Apague la maquina;

8 - Espere hasta que la cuchilla esté parada;

9 - Abra la tapa

10 - Retire la cuchilla con mucho cuidado pues es muy afilada;

11 - Retire el vaso;

12 - Retire el producto procesado.

QUADRO 03

PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

- The machine does not switch
on.

- Lack of electric power.
- The Lid is not close.

- Problems with the electrical
circuit.

- Check if plug is connected to
its socket, or if there is electric
shortage.

- Close the Lid.

- Call Technical Assistance.

- Smoke or burnt smell.

- Problems with the electrical
circuits.

- Call Technical Assistance.

- The equipment switches
ON but when the product is
placed it stops or turn slowly.

-Problem with the motor.

- Call Technical Assistance.

- Damaged cord.

- Failure during product
transportation.

- Call Technical Assistance.

CUIDADO
Nunca abra la tapa antes de la parada de la cuchilla. Puede causar heridas graves.
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6. Maintenance

Maintenance must be considered a set of procedures with the purpose to keep the
equipment best operating conditions, therefore increasing the equipment life and safety.

* Cleaning — check item 3,4 Cleaning.

* Wiring - Check all wires regarding deteriorate conditions as well as all electric contacts
(terminals) regarding tightening and corrosion.

* Contacts — ON/OFF switch, emergency button, reset button, electronic circuits etc,
check the equipment in order to assure that all components are correctly working and the
equipment operation is normal.

* |Installation — make sure the installation followed item 2.1 instructions.

1 - Each month check:

- Check the electrical installation.

- Measure the voltage at the socket.

- Measure the working current and match it with the nominal current.

- Check the tightening of all electric terminals to avoid bad contacts.

- Check electric motor shaft clearance.

- Check the wiring for overeating, insulation failures and mechanical damages.

2 - Each three month checks:

- Check electrical components such as ON/OFF switch, emergency button, reset button,
electronic electric circuits , overeating, insulation failings, or mechanical damages.

- Check bearings clearances.

- Check retainers, O’rings, V’rings and other seals.

2. Instalacidn y Pre Operacion

2.1 Instalaciéon
2.1.1 Posicidn

Para un buen desempefio el equipo debe ser colocado sobre una superficie de trabajo
seca, estable y plana con de preferencia 850mm de altura.

850 mm

2.1.2 Instalacién Eléctrica

Este equipo fue desarrollado para 110 Volt, al recibirlo verifique la tension registrada en la
etiqueta existente en el cable eléctrico.

El enchufe del cable eléctrico posee tres pernos, el perno central es la tierra. Es obligatorio
que los tres puntos estén debidamente conectados, antes de prender el equipo.

IMPORTANTE
Asegurese de que la tension de la red eléctrica es igual a la tensidn indicada en la
etiqueta existente en el cable eléctrico.

2.2 Pre — Operacion

Antes de usar el equipo, todas las partes que entran en contacto con el producto que sera
procesado deben ser lavadas con agua y jabdn neutro (lea el item 3.4 Limpieza).

Verifique si el equipo esta firme en su posicidn de trabajo, caso no esté ajuste la altura de
los pies con una llave.
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1.3 Caracteristicas Técnicas 7. Electric Diagram

TABLA 01
CARACTERISITCAS UNIDAD CR-4L-N ELECTRICA NETWORK
Capacidad maxima del Vaso L 4 1, i o
Tension Vv 110
Frecuencia Hz 60 :‘MR .
Potencia w 800
Consumo kW/h 0,80
Altura mm 460 gL
Ancho mm 283 gro
Profundidad mm 285 f
Peso Neto kg 18,5 ]
Peso Bruto kg 19,5 ""/
1.4 Etiquetas = o
-Etiqueta para que sea clara la necesidad de leer el manual de instruccion. ; v
O O PULEE SO
ﬁ =

-Etiqueta para tener cuidado al se hacer la limpieza o el mantenimiento del equipo.

ATENCAO
N ATENCION
[0 ATTENTION
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anchiafa 3o do corments sibetica

- Ay Ufphon B shachim Bakore Cianing o Mame e

"




22

EKYFOOD EQUIFMENT LLC - SERVICE

Fer questions or sssistapce, call SKYFOOD ECQEPMENT Toll Fres: 1-800-503-7534, or
visit the Customer Service section at wew skogfood us

SHYFOOD'S LIMITED WARRANTY

Lness atherstse speched new SKYFOOD products, excuding accessories, sokd by
SKYFOOD EQUIPMENT, LLC, ["SKYFQCD), for use only in the cantinental Linited States
(cobectwely. "Products’ or singularly, Product’), are warranted to e free from defects in
rraterials and workrranship for a perod of one (1} year rom e date of purchase by the
ariginal purchases/user [End Lsar’), of sightesn (13) months from the date of shipment
from SHEYFZOD's warshouse, whichever expires first Several new products and
accessones may be warranbed for a peniod cdther than one (1) vear while athers may be
subsect bo travel Imitations, as specified an the products Insiniction Manual  Proof of
purchase must be presented; if not this warmanty will be W3ID. Mo warranty is given or
irmphed o 3 subsedquent ansferes o any ather third party. This wamanty s expressly
conddfional vpon SKYFOOD bemg notfied of any defects in matena’s or workmanship
within five (5 days of fs cocurrence, within the warranted Hime period, If a netice of & claim
undar this warrsnly is timely made by the End User, SKYFOOD or 5 SKYFOOD's
desgnated service company ("Senice Company’), wall repar or replece the Product, at
SEYFOOrs digcretion. subject to the addsonal condibons herenalfter described,

This wamanty shall not apply § damage cccurs from improper nstallaSon or maintenance
performed by an unauthonzed senace company {"Servica Company”), wiong voltege, nor
o the sxtend that Products or parts have been used other than in conformance with
oparating and maintenance mstuctions, subpected to miswse or sbuse or damapged by
acident, acts of Gog, abnonmal use, stress or any other matter unesated o SKYFOOO,
and bayond IS reasonsble cantl This warranty does NOT cover service labor and
travel to perform adjustments on products andior accessories n addibon bo weas and
tear of certain tems, such as, but not limited o) glass pats, blades. stones, chopper
cyfting knives, plates, slicing knives, cutting disc. gaskets, oil changes. seafng tape, heat
w23l wires, worm gears, se¢f-lubncating bushings, carbon brushes for elecine mofors, and
other parts expendable by nature snd thet need to be replaced frequently Electrical
components are subject to patural wear and tear, and are NOT covered by this
warranty. THIS WARRANTY EXCLUDES ALL ORAL, STATUTORY, EXPRESS OR
IMPLIED WARRAMNTIES WHICH MAY BE APPLICAELE TO SKYFOOD, INCLUDING,
BUT HOT LIMITED TO, ANY IMPLIED WARRANTY OF MERCHANTABILITY AND
FITMESS FOR PARTICULAR FURFPOSE. Under no crourmstances shall SKYFIO0O be
liable for loss of wse, revenue or prcfit or for mcidental or consequential damages
SKYFOOD shall under mo crcumstances be lable for any loss, damage, concealed
darnage, expense of delay of goods for any resson when said goods are |n e custody,
possession of confrol of fird paries selected by SKYFOOD to forwerd, enter. clear,
tran=port, or render ather services with respect to swch goods, The sole and exclusive
rermedy for beeach of any waranly i limited o the remedies provided in the parsgraph
above:

All products hekd 2 non-commedcial facities of domiciles, must be faken or shipged,
sheoping charges prepaid, either o SEYFOOD's facilty or a SKYFOOD's designated
sanvice company (“Service Company"t. Prodects held 2t cornmercead facilites and weighing
legs than seventy (T0) 1bs, must be taken or shipped, shipping charges are prepaid, sither

1.2 Principales Componentes

Todos los componentes que incorporan la maquina son construidos con materiales
cuidadosamente seleccionados para su funcién, dentro de los padrones de prueba y de la
experiencia de SKYFOOD.

FIGURA 01

01 - Tapa de Proteccion

02 - Cuchilla

03 - Vaso

04 - Cierre Anterior

05 - Gabinete

06 - Llave Prende/ Apaga/ Pulsar
07 - Pie

08 - Cierre Posterior

09 - Cable con Enchufe
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IMPORTANTE
Para mayor proteccion del operador el equipo posee un sistema de seguridad que
impide su accionamiento involuntario hasta después de eventual falta de energia
eléctrica.

IMPORTANTE
Certifiquese que el cable de alimentacidn esté en perfectas condiciones de
uso. Si no estuviera, sustituya el cable damnificado por otro que respete las
especificaciones técnicas y de seguridad.
Esta sustitucion debera ser hecha por un profesional calificado y debera respetar
las normas locales de seguridad.

IMPORTANTE
Este equipo no es para ser utilizado por personas (inclusive nifios) con capacidades
fisicas o mentales reducidas, o con falta de experiencia o conocimiento, a no ser
que tengan recibido supervisién o instruccion referente al uso de este equipo por
una persona responsable por la seguridad del mismo.

IMPORTANTE
Recomendase que los nifios sean vigilados para que no se les permita jugar con el
equipo.

IMPORTANTE
En caso de emergencia retire el enchufe de la toma de energia eléctrica.

IMPORTANTE
Nunca use chorros de agua directamente sobre el equipo.

to SKYFOODs facility or to 5 Service Company. Mileage or trave! time wall HOT be paid
SEYFOOD offers a lirded on-alfle warranty for praducts OMLY held at commercial
facilites, whose net weight eecceeds saventy [T0) lbs.. provided they are installed in a
locstion that is within 8 thily (300 mike radius of 8 Sewvice Company. End Users are
respensible for all extra traval and mileage ratas. In this case, wamanty services will be
provided during reguiar business hours

This preduct will be replaced er repaired under warranty, for a penod of (1) year,
beginning fram the date of purchase by the original purchaserusar (*End User'), ar
eightesn (18] months from the date of shipment from SKYFOODS warahouss,
whichever expires first.

Accessories will be replaced or repaired under warranty, for & pencd of (30) days
beginning from the date of purchase by the ongnal purchaseruser ("End Usar), o
eightaen (18} months from the date of shipment from SKYFOOD's warshouse, whichewer
expres first

Thes wearranty shall not ke effect until a properly completed and executed WARRAMNTY
REGISTRATION forrm has been received by SKYFODD EQLAPMENT, LLC, withen Chirky
(30 deys from the dabe of purchase. The WARRANTY REGISTRATION is available either
in the Instruction Manual of every Product or 8l SKYFODDS website wetw skyfood us, The
End User rmust il oul the "WARRANTY REGISTRATION form and send it to SKYFODD
acconding W the mstructons posted on the referred website. Failure to do so will vOID
the warnranty

Mo extended warranties for third party preducts. There are no othar express
warranties ar conditions other than the one affersd by each manufacturer for
products seld by SKYFOOD, not under the SKYFOOD brand,

For quesbons of assslance doa nal reurn the product or accessones o he slore, pease
call Toll Free 1-8B00-503-7534, or wisit the Customer Sarvice secton gt waww skyfood.us
For faster service pleass have the fems name, senal numter, srd proof of purchase for
e operator bo assis! yau

SHYFOOD reservas the right to change the terms of its limited warranty at any time
without any prier notice. It alse reserves the right to change the design and
specifications of its equipment or any related documentation at any time. The end
usaris not entitled to upgrades or refunds resulting from these changes.

Updates B
Thesa Tarms and Conditions were |ast updated on May 277 2018
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1. Introduccion

1.1 Seguridad

Cuando usado incorrectamente este equipo es una maquina potencialmente PELIGROSA.
El mantenimiento, la limpieza 6 otro cualquier servicio, debe ser hecho por una persona
debidamente entrenada con la maquina desconectada de la red eléctrica.

Para evitar cualquier accidente siga las siguientes instrucciones:

1.1.1 Leatodas las instrucciones.

1.1.2 Para evitar riesgos de choque eléctrico y dafos a la maquina , nunca la use con
ropas 6 pies mojados y/6 en superficies himedas é mojadas, no la sumerja en agua 6

cualquier otro liquido y no use chorro de agua directamente contra el equipo.

1.1.3 Siempre debe haber supervisién del equipo cuando en uso, principalmente cuando
hubiera nifios cerca.

1.1.4 Desconecte el equipo de la red cuando: no estuviera en uso, antes de la limpieza, 6
de inserir 6 remover accesorios, cuando en mantenimiento ¢ otro tipo de servicio.

1.1.5 No use el equipo cuando tenga el cable o el enchufe damnificado. No deje que el
cable de alimentacion se quede en el borde de una mesa, o que toque superficies calientes.

1.1.6 Cuando el equipo se haya caido, estuviera damnificado de alguna manera 6 no
funcione llévelo hasta una Asistencia Técnica para revision y reparo.

1.1.7 Usar accesorios no recomendados por el fabricante puede proporcionar lesiones
corporales.

1.1.8 Mantenga las manos 6 cualquier otro objeto lejos de todas las partes en movimiento
mientras el equipo estuviera funcionando para evitar lesiones corporales y/é dafios al
equipo.

1.1.9 Nunca use ropas con mangas anchas, principalmente cerca de los pufios, durante la
operacion.

1.1.10 Certifiquese que la tension del equipo y de la red eléctrica sean iguales, y que el
equipo esté aterrado.

1.1.11 Para su seguridad, la temperatura de los productos procesados no debera superar
los 40° Celsius / 104 Fahrenheit.
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