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Preguntas sobre como [lenar este formularie?
Hamada 1=800=503=/534 / 305=868-1603
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SKYFOOD EQUIPMENT LLC
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786 522 6765
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O clubde Campo
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[J Goblerno

D I'u1.F||'.J||

O Algjamienta
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* Estado:
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Fagina Web

[ Me gustaria unirse a |a |'sta de corren
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_ *ZipCode:

Fax

' ltern Comercial del Producto:

& jteer cormerccial del pracucio s ousde erconise on s sligeets de ibeniibocién del produeie dels mbguina

* Numero de serie:

* Confirme el umero de serie:

Lota irdormation, o numera de secie del pracucie, temhien 1o puede enconizar en s stigurts de dentfcacion del aroducta e ls miquine

* Prueba de compra: [ 9
O ne
* Comprado em: .

* Adquirido en:
Marnbre dels compadis

(mm/dd/yyyy)

*Inelica que el campo e obllgator

** Indica que & campo es obligatorio y n

» obifgaterio por Fax
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1. Introduction

1.1 Safety
When not properly used the Food Slicers models SS-300/A are potentially dangerous
machines. Servicing, cleaning or any other operation shall be made by trained people.

Plug has to be off outlet during any of these operations.

1.1.1 Unplug the machine when you need to remove any removable part during cleaning,
servicing or any other operation.

1.1.2 Never make use of any tool or instrument that is not originally part of the machine
during any operation.

1.1.3 Be sure that removable parts are properly installed in their correct position.
1.1.4 Never throw water directly to the machine.

1.1.5 Never use inappropriate clothes mainly long sleeves during operation.
1.1.6 Keep hands off turning parts.

1.1.7 Do not operate the machine wearing wet clothes or wet shoes.

1.1.8 Before operating the machine be sure it is grounded properly.

ATENCAO
ATENCION
ATTENTION

- Antes de efetuar limpeza ou manutengao no equipamento retire o
plug da rede de energia elétrica.

- Antes de efectuar la limpieza o mantenimiento en el equipo, sacar el
enchufe de la toma de corriente eléctrica

- Always unplug the machine before cleaning or maintenance.
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1.2 Main Components

All components of this machine were designed and made to its proper function, in

Todos |os F'fDﬂl;-TtDE IL'I'-I'Erl 58 jm‘-ﬁdiﬂ Eﬂhlﬂjtﬂhwm G domichos  que nooseEn accordance with SKYFOOD experience , testing procedures and using high grade materials
cometsakes deben sér levadea o despachados con fete prepage, sea para A . cfai ; ; ; i naint

st de SKYFOOD, zea para una callia da sanvicE PCormealia da. Bariad such as : stainless steel , polished aluminum coated with non toxic painting .

indicada por SKYFOOD. Productos que 58 encuentren en nstalaciones comarmiales y con

pass mened que sotents (70) lbras deben ser ajdos o despachados, flete prepagn, sea PICTURE 01

para las mstalaciones de SKYFOOD se2a para la Compadia de Servicio, Destancia o iempo
de vige MO serdn pagados SKYFOOD ofrece ung garantia limiteds an sito para
Producios qus estén Sofemente of InSalatnnes comEfciles con pess ield SUperior a
sefenta (FO) liras, sempre gue estén instalados en una direcsion dentro de un rayo de
treents (20} millas de una Comeadils de Senatio. Usuarios finales son responsables por
todos los costos axtra de viaje y costa per milla. En ssle sass services de garanla
saran provensdos duranie s horas de trabajo comercales.

Este preducts sare sustitvida o reparade bajo la garantia, por un perioda de wn (1)
ane dasde la fecha de compra por o comprador originaliusuario {“Usuaria Final’), o
diez ocho (18) messs a partir de la fecha de envio desde el almacén de SKYFOOD
cual sea la fecha que expire primera

Accescnos senin emplagados O repados Bao la garantia por un penodo de (30} dias a
partr de la fecha de compra por el compradenesuario {"Usuano Final™, o diez ocha (18}
meses a partir de la techa de enviodesde el aimacén de S¥YFOOD cual sea |a fecha que
EIHRE QTR

La garantia no serd aplcabie hasts gue wn formudane de REGISTRO OE GARANTIA sea
teciedo par SKYFOOD ECQLAPMENT, LLC, dantio de beinta {30) dizs de 13 feche de 1a
eompra, El REGISTRO DE GARANTIA sea en el Manual de Instruscidn de cada produsto
o en & sito de SKYFOOD wewskyfood ws: El Usuario Final debe lenar el farmuiano de
REGISTRO DE GARANTIA v mandaris para SKYFOOD de acuerde con las mstneccones
indicadas e el referido sito. Sin of cum plimiento de esta condicion |a garantia NO sara
walida.

La garantia no 5o extiends para productos de tercaros. No axisten ofras garantias @
condiclonss expresas ofras que aguellas ofrecidas por cada fabricante de
productos vendidss per SKYFOOD que no sean baje la marca SKYFOOD,

FPara pregurtas 0 asistenca, no deveeha o producto © accesonns pama (e tenda, por favor
llame 5 Toll Free 1-B00-503-F534, o viste la secciim Senicio 8l Chente en
s skylood. ws. Para un serdeo mas rapido tengs disponible sl nombre del models, =i
numera de seria y Iz prueba de compra para que &l operador e asista.

SKYFOOD se regervs &l dereche de cambiar los términos de la Garantia Limitada a
cualquier maments sin previe avise, También se reservs ol derecho de cambiar el
proyecta y las especificackones de sus squipos o cuslquier ot documentacion &
cualquier moments. Bl wswario final ne tendra dereche a compensaciones
resultanies de éstos cam bios.

Actualizacicn -

Estes Termines ¥ Condiciones fueran por wlimo actualizadas en 2 de Mayo 2016 01 — Sharpener set 08 — Slice Device Handle
02 — Gauge Plate 09 — Movable Carriage
03 —Base 10 - Handle
04 — ON/OFF switch 11 — Rubber Foot
05 — Gauge Plate Dial Knob 12 - Casing
06 — Knife 13 — Identification Label

07 — Knife Guard 14 - Frontal Protection



1.3 Technical Characteristics

Model SS-300/A: it is an automatic slicer. The Movable Carriage moves automatically.

TABLE 01
CHARACTERISTICS UNIT SS--300A
Voltage \Y 110/220
Frequency Hz 50/60
Power Rating HP 0,75
Consumption kW/h 0,55
Height in 25 3/16”
Width in 23 1/4”
Depth in 27 5/32”
Net Weight kg 86
Shipping Weight kg 117
Movable Carriage in 9” x 14”
Knife Diameter in 12”

2. Installation and Pre-Operation

2.1 Installation

The Automatic Vertical Slicers have non-skid feet. Install them onto a leveled and stable
surface, preferably approximately 850 mm above floor.

Before plugging in the machine check if power supply voltage and machine voltage are the
same. The Voltage Selector Switch is located inside the machine Base N203 (Picture — 01),
to reach it just remove the rubber plug beside the cord . If necessary change the voltage to
meet power supply voltage .

Model SS-300Adoes not have any voltage selector switch Ground the machine properly. The
plug has two pins and a grounding wire, the three of them have to be properly connected.

850 mm

I_ SKYFOOD EQUIFMENT LLC - SBERVICIO

Hara preguntas o amistenca llame SKYFOOD ERUIEMENT Toll Frea: 1-B00-503-7534 o
visite la saccion de Servicio al Clients en www skyfood . us

| GARANTIA LIMITADA DE SKYFOOD

Salo especificado diferentemente nuevos prodecios SKYFOOD accesorios  excluidos,
vendidos por SKYFODD EQUAPMENTS, LLC ("SKYFOOD0T), para wso solaments en bos
Estados Unidos | colectivamente "Productos” o singularmente “Producte’y son
garantzados de eslar libres de defecios en bs mabermies y B omano de obra por un
periodo de un (1) afic desde |3 fecha de comprs por el comprador originalusesrio
[Usuario Feal), & diez oche (18) meses a patir de |a facha de envio desde el alrmacén
de SKYFODD cual sea B fecha que Sxpirg primen. Vasios produdas nuevos y acceson os
pueden ser garantzados por un pericdo dierente de un (1) afio, mientras oiros podrian
eslar siljelos & bmitaciones de transporte, como especficads en  Manual de Instruseidn
del producto, Es mecesar|o presentar la Prueba de Compra, caso contrara la garantia
MO SERA APLICABLE. Minguna garsntia es dada & implicia pars ususrios secundanos o
para iercetas panes Es condwion fundamental de la Garantia que SKYFOOD sea
notficada de cualguier defecie en materales & mane de obra en el plaze de cinco (5] dias
del ocurrido, dentro del plazo de la garantia. Si el aviso del reclamo, bajo esta garantia, es
hecho en ismpo por @l usuario final, SKYFOOD & una compania de senico [[Compafia
de Semwicio” ndicada, hard el reparo o |3 sustitecidn del Producto, a criterio de
SKYFOOD, bajo ks condicones adiclonales escritas abajp

Esta garantis no se aplica sl el dafo ocume de una instalacion impropa & mantenimiento
hecho por una compafia de senvicio [Compaiia de Sendico?) no avilorizada, lension
eléctrica erfada, ni §i los productos & parles huberen $ido Usados fusra de conformidad
con ez instrecciones de operacida y mantemimients, sujetos a mal wss & abuso, &
darmnificados por accdenies, causas de MeerZa mayar, uso anoimal, tengion O cuakuser
otra cauea que no sea de responsakilidad de SHYFOOD o afuers de su rezonakle contral.
Esta garantia MO cubre mano de cbra de servicio y despensas de wiaje para
proceder ajustes en los productos o fy accesorios. Ademas del desgeste y rasgue de
algunos iterrs, coma pero no liméado a; partes de vidro, hojas de come, piedras, cuchilas,
platos, cechillas de corte dsoos de oorfe, vedamientos, cambios de cleo, cinla para
vedamignto, cintas de aigdamiento, gusancs, rodamienios aulc-lubricados, carbones para
motores eléctricos, v olres partes desgastables por su naturaleza vy gue necesiten ser
repuesias con frecuenca. Componentas eléctrices estan sujetos a desgaste y rasgue
natural ¥ no estin cublertos por esta garantia, ESTA GARANTIA ESCLUDE TODAS
GARANTIAS VERBALES, ESTRUCTURALES, EXFRESA, & IMPLICITA QUE PUDIERA
SER APLIGABLE A SKYFOOD, INCLUSC, PERO NO LIMITADO A, CUALGUIER
GARANTIA IMPLICITADE COMERCIALIZACION Y ADAPTABILIDAD PARA
FINALIDADES PARTICULARES. Bajp nnguna crcunstancie  SKYFODD  sera
responsable por perdida de vso, renta o lucres cesantes o por dafios incdentes o
consecusntes SKYFOOD en ninguna cirgunstancia es@ responsable por cuaiquier
perdida, dafie dafe aculta, despenss & alrasa de mercaderas, por cualgquier rmativa
cuando dichas mercaderias estuvienen en cestodia, posesidn O control de teroems partes
cedecoinnadas por SKYFPOOD para despachar, tramitar, libertar, transportar & ofros
saryicos relativos a estas mercaderias. El dnico rermedis por la quiebra de cuealguier
garantia sz imita a lo que &5 expussto amba.
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2.2 Pre-Operation

Check if your Slicer is firm in its position. Before using it clean all parts that get in contact
with food with a damp clean cloth. Be careful to follow the item 1.1 safety instructions .

3. Operation
3.1 Procedure for operation

To start the machine use the ON/OFF Switch N204 located on the Base N203 (Picture —01)
of the machine.

3.2 Instructions on how to operate

A) Control the power supply voltage to be the same voltage of the machine as indicated by
the voltage selector switch or the Identification Label No. 13. Connect the grounding wire
to an efficient earth, in accordance with the ruling norms . A good grounding is important

to the machine and to your safety

B) Be sure the Frontal Protection No. 14 is right on its working position , that is to say
tightly fitted by the Handle No 10.

C) Place the product to be sliced on the Movable Carriage No 01 Pict. 02, adjusting the
Lateral Adjuster No 02 Pict. 02, then press the Fastener No. 03, as shown on Pict.04 or as
suggested on the following pictures .

D) Turn the Gauge Plate Dial Knob No.04 (Pict.03) until to reach the desired thickness .

E ) Switch ON the machine .

Always use the Fastener No.03 (Pict.04) to slice , never use your hands to hold the
product during operation .

PICTURE 02 PICTURE 03

Let a 3mm clearance between the Lateral
Adjuster No. 02 and the product




PICTURE 04 PICTURE 05

The fastener No.03 may fit any product
shape by just turning the handle No. 05.

PICTURE 06 PICTURE 07

to SEYFOO0s faclity o to 5 Serace Company. Mileage or travel tme wall MOT be pard
SEYFOOD offers a lifeded onafe warranty for preducts ORLY held st eommercial
faciiites, whose net weipht ewceseds seventy (TO lbs,, proveded they are installed in a
location that is wathin 8 thirty (30} mile radius of 3 Sewvice Company End Users are
rasponsible for all extra travel and mileage rabes. In this case, warmanty services will be
providied during regufar business hours

This preduct will be replaced er repaired under warranty, for a penod of (1) year,
beginning from the date of purchase by the orginal purchaserluser (“End User'), or
wightesn (18] months from the date of shipment from SKYFDOR's warshouss,
whichever axpires first.

ASocessories Wil be replaced or repaired under warranty, for 5 pencd of (30 days,
beginning from the date of purchase by the cegimal purchaserfuser CEnd Lsaf) or
sighteen (18] months from the date of shipment from SKYFOCD s warehouse, whichever
exres first

This warranty shall not @ke effect untll 3 properly completed and exscuied WARRANTY
REGISTRATION form has been mceived by SKYFODD EQULAPMENT, LLC, withen thirty
(30} days from the date of purchase. The WARRANTY REGISTRATION is available aithar
I the Instruchion Manwes of esery Product o 8 SEYFDDDE website wesa sk idood us The
End Lser must M oul i WARRANTY REGISTRATICON form and send It b SKYFCDD
according o the msiructions posted on the referred website Failure to do so will VOID
the warmranty

Mo extended warranties for third party products. Thare ame no other express
warranties or condittons other than the ene offersd by each manwlacturer lor
products sold by SKYFOODD, not under the SKYFOOD brand,

For quesbons o assstance, do not returm the product or acoessonss b the store, pleass
call Toll Free T-BO-503-T534, or visit the Customer Service section at www skyfood us:
For faster servica plesss have the fems nama, sanal number, and proof of purchase for
e operator b assist you

SKYFDOD reserves the right to change the terms of its fimited warranty at any time
without any prlor potice. It also reserves the right to change the design and
specifications of s equipment or any related documentation al any tme The end
useris not antitled to upgrades or refunds resulting from thesa changas

Updatss
These Terms and Cond itions were |ast updstad on May 277 2018
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SKYFOOD EQUIPMENT LLC - SERVICE

For questions or assistanss call SHYFOOD EQIRPMENT Tall Free: 1-B00-503-T534 or
wisit the Customer Service section at W sltfood us

SHYFOOD'S LIMITED WARRANTY

Uniess othenase spechied new SKYFOOD products, esciuding accessories, sokd by
SEYFOOD EQUIPMENT, LLC. ["SKYFOCODT), for use only in the continental Linited States
{collectwvely, "Products” or singulary, Product™), are wamanied io be free from defects in
rreterials and workira nship for 2 pérad of one (1) yesit rarm the date of purchase Dy the
ariginal purchasesiuser [End User”), o eghteen [18] manths from the date of shiprmend
from SEYFOOD's warehouse, whichever expires firsl Several new produects and
Accessories may be wasranbed Tor a peiod other than o (1) vear while othess may bea
slimect to travel Emitations, as spocilied an the prodects Instniction Manual Proof of
purchase must be presented; if mot this warranty will be W3ID. Mo warranty s given or
Impdied 100 3 subsequent transferes or any ather third paty, This saranty S axpoessly
condtional wpon SKYFOOD bewng notfied of any defecis in matenals or workmanship
within five (3] days of ds occurrence, within the warrantsd time period, IFa nobice of a claim
under this warranty is timely made by the End User, SKYFDOD or 3 SKYFOOD's
designated service compsny ('Service Company™), will repair or replace the Froduct, at
SKYFOOD's discretion. subjed o the adddional condibions hersinafber described,

Thes wamanty shall not apply ¢ damege cecurs from mmproper mstallaion or mamtsnance
performed by an unauthorized sendice company {"Service Company™), wiong voltage, nor
o the extent thal Products or parts have been ussd other than in conformancs with
operating and mainterance nstuctions, subectsd to misuse or sbuse or damaped by
pccident, acts of God abnoamal use, stress or any other matter unresated o SKYFOOD,
and beyond i reasonable conbol This warranty does NOT cover service labor and
travel 1o perform adjustments on products andior accessaries In addiban t& weas and
tear af cerfain bems, such as, but not limiied to; glass pars, bleces. stones, chepper
cuitng knives, plates, =licing knives. cutting disc, gasksts, oif changes, seakng tape, heat
e2al wires, worm gears, sefi-lubricsting barshings, carbon brushes for electnc mofors, and
other parts expendable by nature and that need to be replaced frequentdy Electrical
components are subject to natural wear and fear, and are NOT coversd by this
warranty. THIS WARRANTY EXCLUDES ALL ORAL, STATUTORY, EXPRESS OR
IMPLIED WARRAMNTIES WHICH MAY BE APPFLICABLE TO SKYFOOD, INCLUDING,
BUT NOT LIMITED TO, ANY IMPLIED WARRANTY OF MERCHANTABILITY AND
FITHESS FOR PARTICULAR PURPODSE Under no circumatances shall SKYFIO0O be
liable for foss of wse, revenue or pecfit or for ncidental or consequesntial damages
SKYFOOD shall under no crcumstances be lable for any loss. damage, concealed
darmage. exparme of delay of goods for any resson when sald goods ana In $e coestody,
possession or control of Bird parties selected by SKYFQOD to foraard, enter, clear,
transport, or render other senvices with respect to such goods The sole and exclusive
remedy for breach of any wamranly = limited to he remedies provided in the pasgRaph
abowe

All produdts held 2t non-commencial facilties o domiciles, must be faken o shipoed,
eheppang charges prepaid, edher o SEYFOOD's facity or a SEYFOOD's designated
service company {“Sarvice Company™). Products hald at cormmercial facilibes and weighing
|k han sevenly (70 1B, must be ken or shipped, shipping charges am prepaid, aithar

IMPORTANT
Do be sure that the Movable Carriage and the Frontal Protection are strongly fitted,
before to use the machine .

3.3 Cleaning
IMPORTANT
Never do cleaning with machine plugged in, always unplug machine before
cleaning.

Wash all the removable parts of the machine. Find below procedures on how to remove
these parts.

3.4 Removing the Frontal Protection

Turn the handle until the frontal protection “jumps “ off the knife. Withdraw the protection
as picture 12 and picture 13 show .

PICTURE 12

PICTURE 13

A\

IMPORTANT
Withdrawing the Frontal Protection, do be careful because the knife has a sharp
edge.

3.5 Removing The Movable Carriage

Remove the Fastener together with the handle, Picture 14 . Remove the Movable Carriage
pulling and lifting it , see Picture 15 and Picture 16 . To assemble follow the inverse
procedure .
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PICTURE 14 PICTURE 15

3.6 Procedures for Sharpening Knife

The Food Slicers have their own sharpener, easy to employ and efficient . To use it follow
the below instructions :

With the ON/OFF Switch , switch the machine OFF .

Withdraw the Movable Carriage and the Frontal Protection .

Clean the Knife with alcohol

Switch ON the machine and with the knife running , press the button No.01 (Pict.18) until
the grindstone gets to contact the knife and keep the pressure for about 2 or 3 seconds.

Repeat such pressure three times .

To finish the sharpening operation, press the button No.02 (Pict.18) during 2 or 3 seconds
to clean the edge .

IMPORTANT
Such operation has to be hold for only 2 or 3 seconds with the knife on movement .
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7. Diagrama Eléctrico

RED ELECTRICA
110V / 60Hz

PN

LLAVE
PRENDE/DESLIGA

o
o

T1,T3

12,74

PICTURE 18

4. General Safety Practices

IMPORTANT

If any recommendation is not applicable to your equipment, please ignore it.

The following safety instructions are addressed to both the operator of the machine as
well as the person in charge of maintenance.

The machine has to be delivered only in perfect conditions of use by the Distributor to the
user. The user shall operate the machine only after being well acquainted with the safety
procedures described in the present manual. READ THIS MANUAL WITH ATTENTION.

4.1 Basic Operation Practices
4.1.1 Dangers

Some areas of the electric device have parts that are connected or have parts connected
to high voltage. These parts when touched may cause severe electrical shocks or even be
lethal.

Never touch manual commands such as switches, buttons, turning keys and knobs with
your hands wearing wet clothes and/or wet shoes. By not following these instructions
operator could be exposed to severe electrical shocks or even to a lethal situation.

4.1.2 Warnings

* The operator has to be well familiar with the position of ON/OFF Switch to make sure the
Switch is easy to be reached when necessary.

* Before any kind of maintenance, physically remove plug from the socket.

* Provide space for a comfortable operation thus avoiding accidents.

* Water or oil spilled on the floor will turn it slippery and dangerous. Make sure the floor

11
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is clean and dry.

* Before using any commands (switch, buttons, lever), be sure it is the correct one. In case
of doubt, consult this manual.

* Never touch any manual commands (switch, buttons, lever) unadvisedly.

* If any work is to be made by two or more persons, coordination signs will have to be
given for each operation step. Every step of the operation shall be taken only if a sign has
been made and responded.

4.1.3 Advices

* In case of power shortage, immediately switch the machine off.

* Use recommended or equivalent lubricants, oils or greases.

* Avoid mechanical shocks, once they may cause damages or bad functioning.

* Avoid water, dirt or dust contact to the mechanical and electrical components of the
machine.

* DO NOT change the standard characteristics of the machine.

* DO NOT remove, tear off or maculate any safety or identification labels stuck on the
machine. If any labels have been removed or are no longer legible, contact your nearest
dealer for replacement.

4.2 Safety Procedures and Notes before Switching the Machine ON

IMPORTANT
Carefully read ALL INSTRUCTIONS of this manual before turning the machine ON.
Be sure to well understand all the information contained in this manual. If you
have any question contact your supervisor or your nearest Dealer.

4.2.1 Danger

An electric cable or electric wire with damaged jacket or bad insulation might cause
electrical shocks as well as electrical leak. Before use, check the conditions of all wires and
cables.

4.2.2 Advices
Be sure to well understand all the information contained in this manual. Every operation
function or procedure has to be thoroughly clear.

Before using any commands (switch, buttons, lever), be sure it is the correct one. In case
of doubt, consult this manual.

4.2.3 Precautions
The electric cable has to be compatible with the power required by the machine.

Cables touching the floor or close to the machine need to be protected against short
circuits.

5.2 Lubricacion

Cuando la Mesa Mavil Completa N°09 (Fig.01) esté trabando o esté pesada para moverse, se
recomienda lubricar con vaselina la Guia de la Mesa Mévil N°01 (Fig.10) ubicado en la parte interna
de la maquina. Con la ayuda de una brocha suave, pasar vaselina (liquida o en crema), para hacer la
referida lubricacidon. Nunca utilizar aceite, engrase o cualquier otro tipo de éleo.

FIGURA 10

6. Consejos Generales

- Do not wear loose fitting clothes while operating the unit. Do not use bracelets or any
other piece of jewelry. Have your hair always shortened and held up (use hair fishnets if
necessary) in a way it cannot reach any part of the machine. Roll up any loose sleeves.

-SKYFOOD is not responsible for any harm or injury caused by the negligent or inappropriate
use of this equipment by any operator. This equipment must be operated only by persons
whose age equals or exceeds 18 years old, in a safe and sound state of mind, free from the
influence of any kind of drugs and alcohol, that received proper training and instructions
regarding the correct operation of this machine, that are wearing correct and authorized
safety clothes. All and any kind of modifications carried on and applied to this machine
immediately nullifies any kind of warranty and may result in harm and injuries to the
individuals operating this machine and to individuals that are located in the machine
surrounding areas while it is being operated.

- Under no circunstances place your hands in the moving parts of the machine while it
is being used. Make sure the machine has come to a complete stop before acessing the
processed ingredients.
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5. Andlisis y Solucién de Problemas

5.1 Problemas, Causas y Soluciones

Las Cortadoras de Fiambres Inclinada , fueran disefiadas para que necesiten un minimo de
mantenimiento . Sinembargo pueden ocurriralgunasirregularidades en su funcionamiento,
debido al desgaste natural causado por su uso .

Caso haya algun problema con su maquina , verifique la Tabla — 02 abajo , donde estan
indicadas algunas soluciones recomendadas .

TABLA 02

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCIONES

Olor a quemado o humo

Problema con el motor o otros
circuitos eléctricos

Llame el asistente técnico
autorizado

La maquina prende pero el
disco demora a girar

Correas con tension inadequada

Falla del condensador de partida
del motor

Llame el asistente técnico
autorizado

Llame el asistente técnico
autorizado

Dificuldad de corte y/o
producto desmigajado

Disco sin corte, o poco afilado

Correas con tension inadequada

Afile el disco, vea item 3.6

Llame el asistente técnico
autorizado

Ruidos anormales

Rodamientos defectuosos

Llame el asistente técnico
autorizado

El disco de corte para durante
la operacion

Falta de energia eléctrica
Correas con tension inadequada
Algun contacto malo en la llave

eléctrica o en otras partes
eléctricas

Verifique si el enchufe esta en
la toma de corriente eléctrica

Llame el asistente técnico
autorizado

Llame el asistente técnico

autorizado

The oil reservoirs have to be filled until the indicated level. Check and refill if necessary.

4.3 Routine Inspection

4.3.1 Advice

When checking the tension of the belts or chains, DO NOT insert your fingers between the
belts and the pulleys and nor between the chain and the gears.

4.3.2 Precautions

Check the motor and sliding or turning parts of the machine in case of abnormal noises.
Check the tension of the belts and chains and replace the set when belts or chains show

signs of wearing.

When checking the tension of belts or chains DO NOT insert your fingers between belts
and pulleys, nor between the chains and gears.

Check protections and safety devices to make sure they are working properly.

4.4 Operation

4.4.1 Warnings

Do not use the machine with long hair that could touch any part of the machine. This might
lead to a serious accident. Tie your hair up well and/or cover it with a scarf.

Only trained or skilled personnel shall operate this machine.

Never touch turning parts with your hands or any other way,

NEVER operate the machine without any original safety devices under perfect conditions.

4.5 After Finishing The Work

4.5.1 Precautions
Always TURN THE MACHINE OFF before cleaning by removing the plug from the socket.

Never clean the machine unless it has come to a complete stop.

Put all the components back to their functional positions before turning the machine ON
again.

Check the level of oil.

Do NOT insert your fingers in between belts and pulleys nor chains and gears.

13
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4.6 Maintenance

4.6.1 Danger
Any maintenance with the machine in working situation is dangerous. TURN IT OFF BY
PULLING THE PLUG OFF THE SOCKET DURING MAINTENANCE.

IMPORTANT
Always remove the plug from the socket in any emergency situation.

4.7 Warning

Electrical or mechanical maintenance has to be undertaken by qualified personnel. The
person in charge of maintenance has to be sure that the machine is under TOTAL SAFETY
conditions when working.

5. Analysis and Problems Solving

5.1 Problem, causes and solutions

The Automatic Vertical Slicers were designed to operate with the need of minimum
maintenance but the natural wearing caused by longer use of the equipment may

occasionally cause some malfunctions.

If such problem occurs with your slicer refer to Table 02 in which the most common
situations are listed with recommended solutions.

TABLE 02

PROBLEM CAUSES SOLUTIONS

Motor or other electric parts Call Technical Assistance

Burning odor and/or smoke problem

Burrs on the knife Call Technical Assistance
Crushing the product

Belts not fastened enough Call Technical Assistance

Belts not fastened enough Do sharpening as per item 3.6

Machine starts but knife takes

time to turn

Starting capacitor failing Call Technical Assistance

Strange noises Defective bearing Call Technical Assistance

Lack of power Check if plug is connected to
the power source
Machine stops during

operation

Belts not fastened enough
Call Technical Assistance
Bad contact in internal or

external electrics parts Call Technical Assistance

ruidos anormales.

Verifique la tensidn de las correas, y sustituya el conjunto, caso alguna correa o polea tenga
desgaste. Al verificar la tension de las correas, NO coloque los dedos entre la s correas y
poleas.

Verifique las protecciones y los dispositivos de seguridad para que siempre funcionen
adecuadamente.

4.4 Operacion

4.4.1 Avisos

No trabaje con pelo largo, que pueda tocar cualquier parte de la maquina, pues el mismo
podria causar serios accidentes. Amarrelo para arriba y para atras, o cubralo con un
pafnuelo.

Solamente operadores entrenados y calificados pueden operar la maquina.

Nunca toque con las manos o de cualquier otra manera, partes girantes de la maquina.
JAMAS opere la maquina, sin algtn de sus accesorios de seguridad.

4.5 Después de Terminar el Trabajo

4.5.1 Cuidados

Siempre limpie la maquina. Para tanto, desliguela fisicamente del soquete.

Nunca limpie la maquina antes de su PARADA COMPLETA.

Recoloque todos los componentes de la maquina en sus lugares, antes de ligarla otra vez.
Al verificar la tensidn de las correas/cadenas, NO coloque los dedos entre las correas y las
poleas ni entre las cadenas y engranajes..

4.6 Manutencion

4.6.1 Peligros
Con la maquina ligada cualquier operacién de manutencién es peligrosa. DESLIGUELA
FISICAMENTE DE LA RED ELECTRICA, DURANTE TODA LA OPERACION DE MANUTENCION.

IMPORTANTE
Siempre desligue de la red eléctrica en cualquier caso de emergencia.

4.7 Aviso

La manutencion eléctrica o mecdnica debe ser hecha por una persona calificada para hacer
el trabajo.

La persona encargada por la manutencién debe certificarse que la maquina trabaje bajo
condiciones TOTALES DE SEGURIDAD.
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Use solamente 6leos lubrificantes o grasas recomendadas o equivalentes.

Evite choques mecanicos, ellos pueden causar fallas o malo funcionamiento.

Evite que agua, suciedad o polvo entren en los componentes mecanicos y eléctricos de la
maquina.

NO ALTERE las caracteristicas originales de la maquina.

NO SUCIE, RASGUE O RETIRE CUALQUIER ETIQUETA DE SEGURIDAD O DE IDENTIFICACION.
Caso alguna esté ilegible o perdida, solicite otra al Asistente Técnico mas cercano.

LEA ATENTAMENTE Y CON CUIDADO LAS ETIQUETAS DE SEGURIDAD Y DE IDENTIFICACION
CONTENIDAS EN LA MAQUINA, ASi COMO LAS INSTRUCCIONES Y LAS TABLAS TECNICAS
CONTENIDAS EN ESTE MANUAL.

4.2 Cuidados y Observaciones Antes de Prender la Maquina.

IMPORTANTE
Lee con atencion y cuidado las INSTRUCCIONES contenidas en este Manual,
antes de ligar la maquina. Certifiquese que entendio correctamente todas las
informaciones. En caso de duda, consulte su superior o el Revendedor.

4.2.1 Peligro
Cables o hilos eléctricos con aislamiento dafiado, pueden provocar choques eléctricos.
Antes de usarlos verifique sus condiciones.

4.2.2 Avisos

Esté seguro que las INSTRUCCIONES contenidas en este Manual, estén completamente
entendidas. Cada funcién o procedimiento de operacidon y de manutenciéon debe estar
perfectamente claro.

El accionamiento de un comando manual (botdn, llave eléctrica, palanca, etc.)debe ser
hecho siempre después que se tenga la certitud de que es el comando correcto.

4.2.3 Cuidados

El cable de alimentacidn de energia eléctrica de la maquina, debe tener una seccién
suficiente para soportar la potencia eléctrica consumida.

Cables eléctricos que estuvieran en el suelo cerca de la maquina, deben ser protegidos
para evitar corto circuitos.

4.3 Inspeccion de Rutina

4.3.1 Aviso
Al averiguar la tension de las correas/cadenas, NO coloque los dedos entre las correas y las
poleas, ni cadenas y engranajes..

4.3.2 Cuidados
Verifique los motores y las partes deslizantes o girantes de la maquina, con relacién a

6. General Advices

- Do not wear loose fitting clothes while operating the unit. Do not use bracelets or any
other piece of jewelry. Have your hair always shortened and held up (use hair fishnets if
necessary) in a way it cannot reach any part of the machine. Roll up any loose sleeves.

-SKYFOOD is not responsible for any harm or injury caused by the negligent or inappropriate
use of this equipment by any operator. This equipment must be operated only by persons
whose age equals or exceeds 18 years old, in a safe and sound state of mind, free from the
influence of any kind of drugs and alcohol, that received proper training and instructions
regarding the correct operation of this machine, that are wearing correct and authorized
safety clothes. All and any kind of modifications carried on and applied to this machine
immediately nullifies any kind of warranty and may result in harm and injuries to the
individuals operating this machine and to individuals that are located in the machine
surrounding areas while it is being operated.

- Under no circunstances place your hands in the moving parts of the machine while it
is being used. Make sure the machine has come to a complete stop before acessing the
processed ingredients.
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7. Electric Diagram

ELECTRICAL NETWORK
110V / 60Hz

PN

ON/OFF SWITCH

& o
o

T1,T3

12,14

4. Nociones Generales de Seguridad

IMPORTANTE
Si cualquiera de las recomendaciones no fuera aplicable, ignérela.

Las Nociones Generales de Seguridad fueran preparadas para orientar y instruir
adecuadamente a los operadores de las maquinas, asi como aquellos que serdn
responsables por su manutencion.

La maquina solamente debe ser entregue al operador en buenas condiciones de uso, al
gue el operador debe ser orientado cuanto al uso y a la seguridad de la maquina por el
Revendedor. El operador solamente debe usar la maquina con el conocimiento completo
de los cuidados que deben ser tomados, después de LER ATENTAMENTE TODO ESTE
MANUAL.

4.1 Practicas Basicas de Operacion

4.1.1 Peligros

Algunas partes del accionamiento eléctrico presentan pontos o terminales con altos
voltajes. Cuando tocados pueden ocasionar graves choques eléctricos, o hasta la muerte
de una persona.

Nunca toque un comando manual (botdn, llave eléctrica, etc.)con las manos, zapatos
o ropas mojadas. No atender a esta recomendacién, también podra provocar choques
eléctricos, o hasta la muerte de una persona.

4.1.2 Advertencias

El local de la llave liga / desliga debe ser bien conocido, para que sea posible accionarla a
cualquier momento sin la necesidad de procurarla.

Antes de cualquier manutencién desconecte la maquina de la red eléctrica.

Proporcione espacio suficiente para evitar caidas peligrosas.

Agua o aceite podra hacer resbaloso y peligroso el piso. Para evitar accidentes el piso debe
estar seco y limpio.

Antes de accionar cualquier comando manual (botones, llaves eléctricas, palancas, etc.)
verifique siempre si el comando es el correcto, o en caso de dudas, consulte este Manual.
Nunca toque ni accione un comando manual (botones, llaves eléctricas, palancas etc.)por
acaso.

Si un trabajo debe ser hecho por dos o mas personas, sefiales de coordinacidn deben ser
dados antes de cada operacién. La operacion siguiente no debe ser comenzada sin que la
respectiva sefial sea dada y respondida.

4.1.3 Avisos
En el caso de falta de energia eléctrica, desligue inmediatamente la llave liga / desliga.
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3.6 Como Afilar el Disco de Corte

Las Cortadoras de Fiambres Inclinada son equipadas con su propio Afilador , de operacion
facil y eficaz . Para usarlo correctamente siga las instrucciones abajo :

* Apague la maquina de la toma de corriente eléctrica , con la llave Prender-Desligar .

* Retire la Mesa Movil y la Proteccidn del Disco.

* Limpie perfectamente el Disco de corte con alcohol .

* Prenda la maquina, y con el disco en movimiento , haga leve presion sobre el botén
No.01 (Fig.18) , hasta que la piedra de amolar entre en contacto con el Disco . Mantenga la

presion por 2 a 3 segundos . Repita la operacién 3 veces .

* Para terminar la operacion de Afilar , apriete el Boton No.02(Fig.09) , para eliminar el
reborde del Disco, por 2 a 3 segundos .

IMPORTANTE
LA PRESION SOBRE EL DISCO DEBE SER MANTENIDA POR SOLAMENTE 2 6 3
SEGUNDOS Y CON EL DISCO EN MOVIMIENTO .

FIGURA 09
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1. Introduccion

1.1 Seguridad

Cuando usadas incorrectamente , las Cortadoras de Fiambres Inclinada Mod.SS-300, son
maquinas potencialmente PELIGROSAS . El mantenimiento , la limpieza u otra cualquier
actividad de servicio, solamente deben ser hechas por personas debidamente entrenadas,
y con la maquina desconectada de la red eléctrica .

Las instrucciones abajo deberan ser seguidas para evitar accidentes :

1.1.1 Desconecte la maquina de la red eléctrica cuando necesitar sacar cualquier parte
moévil , para hacer la limpieza, el mantenimiento u otro servicio.

1.1.2 Nunca usar instrumentos fuera a los que acompafian la maquina para auxiliar en su
operacion .

1.1.3 Antes de prender la maquina , verifique si las partes moviles estan fijas en sus
posiciones .

1.1.4 Nunca use chorros de agua directamente sobre la maquina .

1.1.5 Nunca use ropas con mangas anchas , principalmente en los pufios , durante la
operacién .

1.1.6 Mantenga las manos alejadas de las partes giratorias.
1.1.7 Nunca prender la maquina con las manos, los zapatos o ropas que estén mojadas .

1.1.8 Cuando se haga la instalacién de la maquina no olvidar de hacer la conexién de
tierra. Una buena conexién a la tierra es importante para su seguridad y del equipo .

ATENCAO
ATENCION
ATTENTION

- Antes de efetuar limpeza ou manutengéo no equipamento retire o
plug da rede de energia elétrica.

- Antes de efectuar la limpieza o mantenimiento en el equipo, sacar el
enchufe de la toma de corriente eléctrica.

- Always unplug the machine before cleaning or maintenance.

‘_ 34686.1 ‘

Todas las partes moviles deben ser removidasy limpias . Abajo describimos el procedimiento
para la remocién de estas partes .

3.4 Removiendo la Mesa Movil

Retire la Manija de acuerdo con la Figura 05 junto con el prendedor. Remueva la Mesa
Movil tirandola para adelante y para arriba de acuerdo con la Figura 05 y Figura 06 . Para
volver a el montaje proceder al revés .

FIGURA 05

FIGURA 06

3.5 Removiendo la Proteccion del Disco

Gire el manipulo hasta que la proteccién “ salte” afuera del disco de corte. Retire la
Proteccion de acuerdo a las Fig. 07 y Fig. 08 .

FIGURA 07 FIGURA 08

IMPORTANTE
Al sacar la Proteccion del Disco , tenga cuidado con el Disco de Corte , pues es muy
afilado y puede hacerle dafio .
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ATENCION
NO TRABAJAR CON QUESOS DUROS.

FIGURA 02 FIGURA 03

//

ATENCION
Deje un espacio minimo de 3mm entre el Regulador Lateral N° 01 (Fig. 02) y el
producto a ser procesado.

FIGURA 04

IMPORTANTE
Certifiquese antes de usar la maquina, que la Mesa Movil , y la Proteccion del
Disco estén bien fijas .

3.3 Limpieza

IMPORTANTE
Nunca proceda a la limpieza con la maquina conectada a la red eléctrica , para
hacer la limpieza saque el enchufe de la toma de corriente .

1.2 Principales Componentes

Todos los componentes que incorporan la maquina son construidos con materiales
cuidadosamente seleccionados para su funcion, dentro de los padrones de prueba y de
la experiencia de SKYFOOD .

Por ejemplo : acero inoxidable, aluminio pulido, con pintura incolora no téxica .

FIGURA 01

1. Conjunto del Afilador 9. Mesa Movil

2. Mesa Completa para Regular 10. Manija del disco Movil

el Corte 11. Pies de Goma

3. Base de la Maquina 12. Gabinete

4. Llave Prender/Desligar 13. Etiqueta de Identificacion
5. Manija Reguladora de Corte 14. Proteccidn del Disco

6. Disco de Corte 15.Llave Selectora de Voltaje
7. Base del Disco (cuando solicitado)

8. Manija Empujadora
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1.3 Caracteristicas Técnicas

TABLA 01
CARACTERISTICAS UNIDAD SS-300A
Voltaje Vv 110/220
Frecuencia Hz 50/60
Potencia cv 0,33
Consumo kWh 0,25
Altura mm 630
Ancho mm 580
Profundidad mm 660
Peso Neto kg 37
Peso Bruto kg 41
Carro mm 230x450
Diametro de Disco mm 300
Cortes por Minuto Rodajas 40

(*)La Frecuencia y el voltaje sera tGnico de acuerdo con el motor que equipa la maquina.

2. Instalacién y Pré-Operation
2.1 Instalacion

Las Cortadoras de Fiambres Inclinada , poseen pies de goma no resbaladizo , y deben ser
instaladas sobre una superficie estable de aproximadamente 850 mm de altura .

Verifique el voltaje de la red eléctrica donde se conectard el enchufe , sies 110 0 220 V. En
seguida ajuste el voltaje de la maquina para que sea el mismo de la red . Para eso, en la
parte interior de la base No.03 (fig.01) esta una Llave Selectora de Voltaje, para su acceso
basta sacar la tapa de goma que esta al lado del cable de alimentacion .

El modelo SS-300A no posee llave selectora de voltaje .

El cable de alimentacidn posee dos clavijas redondas y un hilo de aterramiento.

Hilo tierra: es obligatorio que los tres puntos estén debidamente conectados antes de
poner en operacion el equipo .

ATENCION
Estar seguro de que la maquina estéalejada de cualquier obstaculo que pueda
frenar el avanzo de la mesa movil.

850 mm

2.2 Pre-Operacion

Verifique si la Cortadora esta firme en su posicién . Antes del uso se debe lavar con agua
y jabon todas las partes removibles , observando las precauciones de seguridad del item
No.1.1.

Estar suguro de que la maquina esté alejada de cualquier obstaculo que pueda frenar el
avanzo de la mesa movil. Dejar espacio minimo de 100mm en todos los lados.

3. Operacidn
3.1 Procedimiento para la Operacion

Apriete el botén verde Prender/Apagar No. 04 que se encuentra en la Base de la maquina
No.03 (Fig.01) .

3.2 Procedimiento para el uso

A) Controle que el voltaje de la red eléctrica sea el mismo que aquel indicado en la
llave selectora de voltaje que se encuentra en el interior de la base o en la etiqueta de
identificacion No. 13 . Conectar el cable tierra (verde) a un tierra eficiente , de acuerdo
con las normas . Una buena conexion a la tierra es importante para su seguridad y la del
equipo .

B)Certifiquese que la Proteccién del Disco No. 14, esté en su posicion de trabajo, o sea,
la Proteccién bien fija por su Manija No. 10 .

C) Coloque el Producto a ser cortado sobre la mesa movible No. 01(Fig.02), haciendo el
ajuste con el Regulador Lateral No.02(Fig02) y apriete el Prendedor Completo No. 03, de
acuerdo con la Figura 04, o sugerencias de las figuras siguientes .

D) Gire la Manija Reguladora de Corte No.04 (Fig. 03) hasta que sea obtenido el espesor
deseado .

E) Accione la Llave Prender/Desligar No. 04 ( Fig.01)para poner en movimiento el Disco .

Use siempre el Prendedor Completo No. 03 (Fig.04) para hacer el corte , nunca agarre
con las manos el alimento, durante la operacion de corte.
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